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Bajkowy ślub i wesele
w Zamku Przecław

Marzysz o wyjątkowym dniu w bajkowej scenerii? 

Zamek Przecław łączy historię z nowoczesnym komfortem, tworząc magiczne

miejsce, które spełni Twoje najskrytsze marzenia o ślubie i weselu jak z bajki!

Zamek Przecław to idealne miejsce na organizację ślubu w plenerze oraz niezapomnianego

wesela. Malowniczy park, który otacza zamek, to doskonała sceneria na romantyczną

ceremonię pod gołym niebem, a eleganckie wnętrza zamkowe nadają każdemu przyjęciu

niepowtarzalny, królewski charakter.



Zapraszamy do skorzystania z oferty organizacji ślubu

w plenerze w niezwykłej scenerii Hotelu Przecław. 

Nasz malowniczy park, pełen wszechobecnej zieleni i uroku,

tworzy idealne tło dla wyjątkowych chwil. Ślub w plenerze

to coraz bardziej popularny sposób na zawarcie małżeństwa

– romantyczny, niepowtarzalny i pełen magii.

W Zamku Przecław dokładamy wszelkich starań,  aby

ten dzień był niezapomniany. Ceremonia w naszym parku

stanie się wyjątkowym momentem,  który na zawsze

pozostanie w sercach Państwa i Waszych bliskich.

Zaufajcie nam w organizacji uroczystości, która będzie

odzwierciedleniem Waszych marzeń. 

Ceremonia zaślubin w plenerze:

Przygotowanie ławek i krzeseł

Czerwony dywan

Przygotowanie stanowiska dla urzędnika

Podstawowa aranżacja przestrzeni

Udostępnienie nagłośnienia 

Ślub i wesele w plenerze
Zamku Przecław



W cenie każdego

PAKIETU ZAPEWNIAMY:

Toast powitalny - winem musującym 

Uroczyste powitanie „Chlebem i Solą”

Luksusowy Apartament dla nowożeńców

Podstawowa aranżacja sali oraz dekoracja stołów 

Przestrzeń przyjazna dla dzieci

Miejsce położone z dala od zgiełku miasta

Indywidualne podejście do każdego ślubu i wesela

Bezpłatny parking

50 % zniżki dla podwykonawców i dzieci do 10 roku życia,

dzieci do lat 3 za darmo

    

 



Oferta Weselna

Zupa (jedna pozycja do wyboru)

Dworski rosół z makaronem i natką pietruszki

Krem z białych warzyw z oliwą smakową i grzanką

Krem z pomidorów z pesto bazyliowym i mini mozarellą

Dania główne (jedna pozycja do wyboru)

Policzki wieprzowe z sosem własnym podawane

z gratin ziemniaczanym i surówką 

Bitki wieprzowe duszone w sosie śliwkowym podawany

z kluską śląską i buraczkami zasmażanymi

Filet z kurczaka supreme z ziemniakami parissien,

sosem z białego wina i bukietem warzyw sezonowych 

Desery (jedna pozycja do wyboru)

Sernik z białą czekoladą i sosem z jagody leśnej

Torcik czekoladowy z wiśnią

Tartaletka cytrynowa z podpalaną bezą

Napoje (bez limitu)

Soki owocowy (podawane w karafce) 

Kawa/herbata

Napoje gazowane (dodatkowo płatne 35 zł/os.)

Woda niegazowana (podawana w karafce)

Zimna płyta

(dwie sałatki do wyboru)

Sałatka orzo z kurczakiem i warzywami z sosem koktajlowym

Sałatka Cezar 

Sałatka jarzynowa 

Sałatka majonezowa z porami i jajkiem

Sałatka Grecka z serem feta

(cztery pozycje do wyboru)

Półmisek wędlin i mięs pieczonych

Sajgonki z wieprzowiną podawane z sosem słodko-ostrym

Tymbaliki drobiowe 

Deska regionalnych serów z bakaliami

Śledzik po cygańsku 

Proziaki z twarogiem i masłem czosnkowym

Marynowany kurczak w occie balsamicznym

z grillowaną cukinią i parmezanem
Pieczywo z masełkiem - wybór pieczywa i past smakowych  

Śledzie w śmietanie z cebulą i jabłkiem 



Kolacja I - opcja A (jedna pozycja do wyboru) 

Grillowany  kurczak z warzywami po grecku z ziemniakami

z ogniska i tzatzikami

Roladki schabowe w rumianym sosie serwowane

z faszerowanym ziemniakiem i grillowaną sałatą rzymską

Wolno gotowana wieprzowina w ciemnym sosie podawana

z kaszą gryczaną i zasmażanymi burakami

Wegańskie: Stek z kalafiora z ziołową bułką tartą podawany

z sałatką z dressingiem limonkowym 

Konfitowany filet z kaczki z crunchem ziołowym oraz musem

ziemniaczano- gorczycowym z karmelizowanymi burakami 

Stek na musie marchewkowym, sos z fenkuła,

pieczony brokuł i pasternak

Dorsz w sosie z porów i suszonych pomidorów, 

risotto śmietanowe z chilli, grillowane warzywa

Kolacja II (jedna pozycja do wyboru) 

Żurek z jajkiem i chipsem z boczku

Łemkowska zupa z kiełbasą i boczkiem 

Bee�strogonow z bułką na parze

Kolacja III (jedna pozycja do wyboru) 

Barszcz czerwony z pasztecikiem mięsnym/jarskim

Barszcz grzybowy z pieczonym pierogiem

Makaron ryżowy z warzywnym ratatouille

Wiejski stół 

Pierogi z ziemniakami i twarogiem, pierogi z kapustą

Pasztet, smalec, ogórki kiszone, chrzan, ćwikła 

Kabanosy,wiejskie kiełbasy, salcesony, balerony, boczek, kaszanka,

Pikle, marynaty, hummus, smalec z fasoli, warzywa w słupkach

Słodki stół 

Minideserki – szarlotka z ziemią jadalną, panacotta, tiramisu

Tartaletki z kremem pattisiere z owocami

Tarta czekoladowa z malinami

Tarta cytrynowa

Torcik porzeczkowo- jagodowy

Ciasto biszkoptowe z owocami

Owoce 

Kolacja I - opcja B (jedna pozycja do wyboru) 



Pieczony prosiak lub udziec z dodatkami, serwowany przez kucharza

realizowany od 100 os. - cena do ustalenia 

Prosecco piano - 2000 zł

- prosecco lane z pianina, solo lub z lodem i owocami

(kwota obejmuje wynajęcie sprzętu wraz z pierwszym kegiem, 

każdy kolejny keg - 900 zł, samoobsługa)

Preferencyjne ceny za alkohole

- wino białe/czerwone: 60 zł / butelka 0,7 dcl

- wódka czysta - 50 zł / butelka 0,5l

- opłata korkowa: 20 zł / osoba

  (liczone od każdej osoby dorosłej w przypadku swojego alkoholu)

Poncz z alkoholem – od 800 zł (100 ml/os.)

Fotobudka z gadżetami do 4 h - cena normalna 1800 zł,

specjalna zrabatowana cena dla nowożeńców 1600 zł

Dmuchana zjeżdżalnia dla dzieci - 1000 zł

Samochód do ślubu lub sesji zdjęciowej Roys Rolls

- cena do ustalenia

Usługi dodatkowe
w Zamku Przecław



Podzamcze 8

39-320 Przecław

+48 (17) 774 70 64

zamek@amekprzeclaw.pl

www.zamekprzeclaw.pl
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